Boulettes de crevettes aux herbes he - Tôm viên 
 (Atelier du 14.11.2012 chez Françoise et Jean-Jacques)
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Ingrédients  (pour 4 personnes)
Crevettes : 300g

Feuilles de he (ressemble à la ciboule) : 50g

Alcool de riz : ½ c. à s. (ou vodka)
 Sel, poivre, sucre 

Bouteille de sauce prune piment (tuong ot)

Coriandre et menthe : 1 bouquet.

Préparation 
Décortiquer les crevettes et diviser en deux parties.

Hachez une partie  et couper  l’autre partie  en morceaux et mélanger avec la feuille de he ciselée. 
Enfin, mélanger le tout avec  ½ c. à s. d’alcool de riz, du sel, du poivre et du sucre (1 c. à s.)
Faire des petites boulettes.

Les faire cuire à la vapeur pendant  environ 10 minutes.

Manger chaud avec les herbes (coriandre, menthe …) et de la sauce prune piment (tuong ot).
C’est délicieux en entrée.
