Ajouter les herbes aromatiques hachées,
 ajouter les lamelles d'oignon et  une pincée de poivre.

Juste avant de servir, arroser de bouillon brûlant, pour couvrir les ingrédients et cuire le boeuf cru.

Presser un morceau de citron vert, selon !e goût ajouter piment frais basilic. coriandre, menthe. Parfois dans le sud,  on ajoute des germes de soja blanchis (1 minute à l'eau bouillante)

Préparer le bouillon la veille il n'en sera que meilleur, avant de le réchauffer enlever la pellicule de gras formée en .surface.

Le Pho est un plat complet, célèbre à Hanoï
